RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONSABLE

I RESTAURANT SCOLAIRE
d\gE N U MARCILLE RAOUL

Semaine du 15 au 19 janvier 2018

HORS D'CEUVRE Betteraves vinaigrette Macédoine Salade* aux cro(tons Riz au thon tomaté
Cordon bleu Choucroute Boulettes de baeuf Filet de poisson Dieppoise
PLAT CHAUD
ET GARNITURE ) ) ) ]
Haricots verts Pommes vapeur Pommes rissolées Gratin de chou-fleur
DESSERT Chocolat liégeois Fruit frais™ Fromage blanc Gateau au yaourt

Producteurs locaux Produit de saison @é: 44:\7/ Kk
* Le lait : Bio - GAEC "Le Lait des Champs" a Bazouge Tout ou partie de ce plat est 1 rRaNGASe
du Désert ggirggrc])se d'ingrédients crus de

* Les pommes : Verger "Ty Avel" a Balazé

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



