Restaurant scolaire - Marcillé Raoul
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HORS D'CEUVRE Tortis aux I?gumes Bet.ter.aves ala Repas de Noél Potage
et mais vinaigrette
Sauté de volaille a Merlu pané au Boulettes de soja, m
la Normande citron tomates et basilic
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Poélée du chef Riz Petits pois

Flan nappé au

DESSERT Fruit frais
caramel

Liegeois a la vanille

Produit de saison Les plats proposés sont majoritairement
préparés dans notre cuisine

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Frangais ! = k‘

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% ( ]:( M I A M

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

erdIUCteurs locaux d h d Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Le lait : Bio - GAEC "Le Lait des Champs" a Bazouge du Désert . .
* Les pommes : Verger "Ty Avel" a Balazé w

Code a saisir : UTYZ71

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



